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Нед 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52
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Э
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Сем. 1

12 4/6
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Курс 1 Курс 2

Сем. 3 Сем. 4 Всего

210 3/6

5

18 4/6

Сем. 2 Всего

31 2/6

2 8 3/6

4

5

1 1/6  3/6
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Э
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4 16
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Сводные данные

Курс 3
Итого

Сем. 5 Сем. 6 Всего

10 2/613 2/6

1 1

82 1/623 4/6

2 12

 4/6 2/6  5/6

8 3/6

523319

Каникулы

Обучение по дисциплинам и 

междисциплинарным курсам

Учебная практика

Производственная практика (по профилю 

специальности)

Промежуточная аттестация

Подготовка выпускной квалификационной 

работы

Защита выпускной квалификационной 

работы

 Итого

Производственная практика 

(преддипломная)
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АвгустМай

Календарный учебный график 

Декабрь Январь Февраль Март Апрель Июнь Июль
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Индекс Наименование
Экза 

мен
Зачет

Зачет с 

оц.

Экспер 

тное

По 

плану
С преп. СР ПАтт

Обяз. 

часть

Вар. 

часть
Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт Итого Лек Пр КРП Конс СР ПАтт

4464 4464 3426 900 138 3168 1296 612 208 286 4 102 12 882 268 411 20 6 147 30 612 159 329 4 102 18 882 166 533 6 147 30 612 188 282 10 6 102 24 864 175 347 10 8 300 24

693 693 540 147 6 432 261 117 41 50 26 170 54 87 29 68 52 16 77 60 17 136 35 70 31 125 44 45 2 28 6

ОГСЭ.01 Основы философии 6 54 54 44 10 36 18 54 44 10

ОГСЭ.02 История 2 64 64 54 10 36 28 64 54 10

ОГСЭ.03
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности
6 242 242 181 55 6 164 78 35 26 9 53 44 9 34 26 8 39 30 9 40 30 10 41 23 2 10 6

ОГСЭ.04 Физическая культура 123456 230 230 177 53 164 66 35 2 24 9 53 43 10 34 26 8 38 30 8 40 30 10 30 22 8

ОГСЭ.05 Психология общения 5 56 56 45 11 32 24 56 35 10 11

ОГСЭ.06 Культура адыгов 1 47 47 39 8 47 47 39 8

233 233 190 37 6 180 53 61 12 40 9 172 74 62 2 28 6

ЕН.01 Химия 2 169 169 136 27 6 144 25 61 12 40 9 108 32 50 2 18 6

ЕН.02 Экологические основы природопользования 2 64 64 54 10 36 28 64 42 12 10

1119 1119 907 182 30 612 507 232 114 78 40 250 108 100 42 160 28 82 4 34 12 258 126 82 4 34 12 219 111 68 2 32 6

ОПД.01
Микробиология,физиология питания, санитария и 

гигиена
4 92 92 72 20 64 28 54 24 20 10 38 14 14 10

ОПД.02 Организация хранения и контроль запасов и сырья 6 106 106 81 19 6 96 10 56 35 10 11 50 16 18 2 8 6

ОПД.03 Техническое оснащение организаций питания 5 99 99 83 10 6 64 35 99 49 32 2 10 6

ОПД.04 Организация обслуживания 5 103 103 84 13 6 64 39 103 42 40 2 13 6

ОПД.05 Основы экономики, менеджмента и маркетинга 4 116 116 88 22 6 96 20 80 50 18 12 36 4 14 2 10 6

ОПД.06 Правовые основы профессиональной деятельности 6 56 56 48 8 32 24 56 40 8 8

ОПД.07
Информационные технологии в профессиональной 

деятельности
4 130 130 100 24 6 96 34 44 16 18 10 86 10 54 2 14 6

ОПД.08 Охрана труда 6 47 47 39 8 32 15 47 25 14 8

ОПД.09 Безопасность жизнедеятельности 3 72 72 62 10 68 4 72 18 44 10

ОПД.10 Организация и техническое обслуживание в барах 2 106 106 88 18 106 106 46 42 18

ОПД.11 Кухня народов России 2 84 84 68 16 84 84 32 36 16

ОПД.12 Калькуляция в общественном питании 6 66 66 58 8 66 66 30 28 8

ОПД.13 Основы финансовой грамотности 2 42 42 36 6 42 42 36 6

2203 2203 1789 318 96 1728 475 434 155 196 4 67 12 308 26 184 20 4 50 24 294 51 177 4 44 18 645 138 391 2 96 18 218 27 130 10 2 37 12 304 20 234 10 4 24 12

 ПМ.01

Организация и ведение процессов 

приготовления и подготовки к реализации 

полуфабрикатов для блюд, кулинарных 

изделий сложного ассортимента

122 12 328 328 256 54 18 212 116 196 66 90 2 32 6 132 16 80 2 22 12

МДК.01.01
Организация процессов приготовления, подготовки 

к реализации кулинарных полуфабрикатов
1 77 77 59 12 6 32 45 77 41 16 2 12 6

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

кулинарных полуфабрикатов
2 101 101 77 18 6 36 65 47 25 14 8 54 16 20 2 10 6

УП.01 Учебная практика 1 72 72 60 12 72 72 60 12

ПП.01 Производственная практика 2 72 72 60 12 72 72 60 12

ПМ.01(К) Экзамен по модулю 2 6 6 6 6 6 6

ПМ.02

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации горячих блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента с 

учётом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

122 12 414 414 333 63 18 336 78 238 89 106 2 35 6 176 10 104 20 2 28 12

МДК.02.01
Организация процессов приготовления, подготовки 

к реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

1 103 103 85 12 6 59 44 103 57 26 2 12 6

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

горячих блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

2 125 125 98 21 6 97 28 63 32 20 11 62 10 14 20 2 10 6

УП.02 Учебная практика 1 72 72 60 12 72 72 60 12

ПП.02 Производственная практика 2 108 108 90 18 108 108 90 18

ПМ.02(К) Экзамен по модулю 2 6 6 6 6 6 6

ПМ.03

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок сложного ассортимента с 

учётом потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

333 33 294 294 232 44 18 212 82 294 51 177 4 44 18

МДК.03.01
Организация процессов приготовления, подготовки 

к реализации холодных блюд, кулинарных изделий, 

закусок сложного ассортимента

3 72 72 56 10 6 50 22 72 36 18 2 10 6

МДК.03.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных блюд, кулинарных изделий, закусок 

сложного ассортимента

3 72 72 56 10 6 54 18 72 15 39 2 10 6

УП.03 Учебная практика 3 72 72 60 12 36 36 72 60 12

ПП.03 Производственная практика 3 72 72 60 12 72 72 60 12

ПМ.03(К) Экзамен по модулю 3 6 6 6 6 6 6

ПМ.04

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента с учётом 

потребностей различных категорий 

потребителей, видов и форм обслуживания

55 455 284 284 230 42 12 176 108 122 58 46 18 162 10 114 2 24 12

МДК.04.01
Организация процессов приготовления, подготовки 

к реализации холодных и горячих десертов, 

напитков сложного ассортимента

4 86 86 74 12 32 54 86 48 26 12

МДК.04.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

холодных и горячих десертов, напитков сложного 

ассортимента

5 84 84 66 12 6 36 48 36 10 20 6 48 10 24 2 6 6

УП.04 Учебная практика 5 36 36 30 6 36 36 30 6

ПП.04 Производственная практика 5 72 72 60 12 72 72 60 12

ПМ.04(К) Экзамен по модулю 5 6 6 6 6 6 6

ПМ.05

Организация и ведение процессов 

приготовления, оформления и подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских  изделий сложного 

ассортимента с учётом потребностей 

различных категорий потребителей, видов и 

форм обслуживания

44 444 373 373 307 54 12 294 79 373 80 225 2 54 12

МДК.05.01
Организация процессов приготовления, подготовки 

к реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий сложного ассортимента

4 95 95 83 12 62 33 95 48 35 12

МДК.05.02
Процессы приготовления, подготовки к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских изделий 

сложного ассортимента

4 92 92 74 12 6 52 40 92 32 40 2 12 6

УП.05 Учебная практика 4 72 72 60 12 72 72 60 12

ПП.05 Производственная практика 4 108 108 90 18 108 108 90 18

ПМ.05(К) Экзамен по модулю 4 6 6 6 6 6 6

ПМ.06
Организация и контроль текущей 

деятельности подчиненного персонала
66 66 216 216 167 37 12 204 12 56 17 16 10 13 160 20 90 10 4 24 12

МДК.06.01
Оперативное  управление текущей деятельностью 

подчинённого персонала
6 102 102 77 19 6 96 6 56 17 16 10 13 46 20 10 4 6 6

УП.06 Учебная практика 6 36 36 30 6 36 36 30 6

ПП.06 Производственная практика 6 72 72 60 12 72 72 60 12

ПМ.06(К) Экзамен по модулю 6 6 6 6 6 6 6

ПМ.07 Выполнение работ по профессии 16675 Повар 4 44 150 150 120 24 6 150 150 120 24 6

УП.07 Учебная практика 4 72 72 60 12 72 72 60 12

ПП.07 Производственная практика 4 72 72 60 12 72 72 60 12

ПМ.07(К) Квалификационный экзамен 4 6 6 6 6 6 6

ПДП Производственная практика (преддипломная ) 6 144 144 144 144 144 144

216 216 216 216 216 216

ГИА.01(Дп) Подготовка выпускной квалификационной работы 144 144 144 144 144 144

ГИА.02(Д) Защита выпускной квалификационной работы 72 72 72 72 72 72

4464 4464 3426 900 138 69.5% 30.5% 612 208 286 4 102 12 882 268 411 20 6 147 30 612 159 329 4 102 18 882 166 533 6 147 30 612 188 282 10 6 102 24 864 175 347 10 8 300 24

36 36 36 36 36 36

 Производственная практика (преддипломная), нед. 4

 Недельная нагрузка в периодах обучения (акад.час/нед)

 Во взаимодействии с преподавателем (акад.час/нед)

ГИА.Государственная итоговая аттестация 

 Производственные практики, нед.

 Итого акад.часов (без факультативов)

 Учебные практики, нед. 12

16

4 2

5 2

29.85

36 36 36

29.74 29.76

ПП.ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 

ОГСЭ.Общий гуманитарный и социально-экономический учебный цикл 

ЕН.Математический и общий естественнонаучный учебный цикл 

ОПД.Общепрофессиональный цикл 

П.Профессиональный цикл 

Курс 2

Семестр 1 [12 4/6 нед] Семестр 2 [18 4/6 нед] Семестр 3 [12 3/6 нед] Семестр 4 [14 4/6 нед]
-

Курс 1
- Формы пром. атт. Итого акад.часов Объём ОП

Семестр 6 [10 2/6 нед]Семестр 5 [13 2/6 нед]

Курс 3

5

36

29.66

4 11

2 2

4

36 36

29.6229.7


